SICausgemachte Qduppen

Kraftbrithe vom deutschen SSunghullen mit Wﬂkk%&hm
und Gemisestreifen (1 -2 - 8 - 12 - 27) 790 €

Krafibriihe vom deutschen ~ungbullen mit eberknodel
und CGemisestreen (1 -2 -8 - 12 - 27) 790 €

Gwichelsuppe mit ~sfremsheimer @fé‘f/fﬂﬂ' abgeschmeckl,
mit gerdstetom OBrot und CGoudi iiberbacken (1 - 217) 790 €

Karotten-Sngwer- Odiippchen mit CMozaarella und Gocklar- Tomaten (12) 890 €

Leckere Vorspeisen

Bohafskise in der Kartoffet Krauter Kruste gebacken,
auf Rote-CBeele-Guarpaccio und SSlattsalat in nativem
Olvendl-SBelsamico- ressing (8 - 15) J490 €

Criffet SBurrata auf Rucole Qalat, O ualnisse und Gockiail- Tomaten 1490 €

OBt Vlilfealy : 71090 €
mit (Roasthee Qbcheiben 16 90 €
mit (Rigsengarmelen 16,90 €
S8-172-26)
it Lachsmedaillon 1890 €

Cartar (siche "ODteaks’)



Bfalzer Qpeialititen

Paar grobe Bratwiirste mit Rieslingkraut und Kartoffelpiiree
(2-8-12-22-4) 15,90 €

2 Leberknidel mit Zwiebelschmelz, Rieslingkraut u. Kartoffelpiiree
(1-8—12—F) 15,90 €

Saumagen mit Rieslingkraut und Kartoffelpiiree (1-8-12-4-8-p) 17,90 €

wPfiilzer Platte“ Bratwurst, Leberknddel, Saumagen mit

Rieslingkraut und Kartoffelpiiree (1-2-8-12-4-B-C-D-E) 19,90 €

Hackbraten - nach Opa Giinthers Rezept — mit Zwiebelschmelz,
Bratkartoffeln und Salat (s- 12) 19,90 €

Echte hausgemachte ,, Pilzer Fleeschknepp“ mit pikanter

Meerrettich-Sauce, Petersilien-Kartoffeln und Salat (8- 12-21-22) 19,90 €



Klassiker und newe Kiichentkreationen aus unserer Odpeisemeistorei

QBchnitacl ” CWigner Art” vom Schweineriicken mit Bratkartoffeln u. Salat 17,90 €

oder als kleine Portion (1-2-8—-12-22) 15,90 €

P (Winzersteak” vom Schweinekamm mit Speck-Zwiebel-Lauch-Gemiise,

Bratkartoffeln und Salat (8 — 12 - 22) 20,90 €

Gordon-bleu vom Schweineriicken — gefiillt mit saftigem Metzgerschinken

und Gouda) mit hausgemachten Kartoffelpldtzchen und Salat (1 -8 -22) 24,90 €

Qbahweinclends in , “Djoner OSenfratm- Qbauce

und hausgemachte Kartoffelpldtzchen mit Marktgemiise 26,90 €
oder als kleine Portion (8-12-22) 24,90 €

@9&7130323’0’/16‘ OBarberic- ntenbrust - rosa gebraten — auf Pecher-Mignon-Jus

mit rosa Beeren, hausgemachte Kartoffelpldtzchen und Salat (8- 12-21-22) 29,90 €

(Riicken vom Efdll&?f X uidelamm unter einer Rosmarinkruste,
dazu Balsamico-Honig-Jus, Bratkartoffeln und Speckbohnen (21 -22) 31,90 €

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken mit Preiselbeeren, Bratkartoffeln

und Salat (1-2-8-12-22) 27,90 €



Steaks

Schon der Seniorchef Giinther Hornung als Metzgermeister hatte
seine Leidenschaft fiir ,, ein ordentliches Stiick Fleisch* vor iiber
60 Jahren entdeckt. Sein Ochsenkotelett war weit iiber die
Stadtgrenzen hinaus bekannt und beliebt. Sein Sohn, Hans-Giinter
Hornung (Kiichenmeister), hat diese Tradition nie aus den Augen

verloren und bietet ebenso beste Steaks fiir Fleischliebhaber.

Tartar vom deutschen Jungbullen - lecker angemacht, mit Eigelb -
an Salatbouquet in nativer Olivenél-Balsamico-Vinaigrette und

Bauernbrot (1 ~2-3 -8 -12) 18,90 €

Rumpsteak vom Jungbullen mit Bratkartoffeln und buntem Salat
~wir servieren es Ihnen gern mit Zwiebeln oder hausgemachter

Krauterbutter ~ (8 -~ 12 - 21 - 22) 30,90 €

Argentinisches Rumpsteak -~ American Style - ca. 350 g
gediinstete Zwiebeln, hausgemachte Kriuterbutter, Bratkartoffeln,
“spicy” Pfefferrahm-Sauce und Salat 41,90 €

Ladies Cut (8 - 12 - 21 - 22) 38,90 €

nCombisteak* Rinderfilet vom Jungbullen - bedeckt mit frischem
Knoblauch und griinem Pfeffer, mit heifier Butter flambiert,
Bratkartoffeln und Salat (8 ~ 12 - 22) 32,90 €

wPfeffersteak‘ Rinderlende in feiner Pfefferrahm-Sauce mit
Pfilzer Weinbrand flambiert, hausgemachte Kartoffelplitzchen

und feines Marktgemiise (12 - 21) 32,90 €



Steaks

Surf and Turf ~ vom Roastbeef - mit gegrillten Garnelen und feiner
Pfefferrahm-Sauce, hausgemachte Kartoffelplitzchen u. Sour Cream,

Salat (7 -8 ~12 ~21) 38,90 €

Steak-Menii
Salat der Saison
*

Rumpsteak ,, American Style* - ca. 350 g - gediinstete Zwiebeln,
hausgem. Kriuterbutter, Bratkartoffeln, ,,spicy* Pfefferrahm-Sauce, Gemiise
*

Vanilleeis mit heifien Schattenmorellen

65 €

Auf Vorbestellung

Fiir 2 Personen - unser traditionelles Ochsenkotelett - ca. 1000 g ~

mit Knoblauch und gemischtem Pfeffer, Bratkartoffeln und Salat

(7-8-12-21) 80¢€

Fiir 2 Personen -~ Dry Aged Porterhouse Steak (21 Tage am Knochen

ereift) - ca. 1300 g - mit verschiedenen Dips,

hausgem. Steakbutter, Kartoffelgratin und Salat (8 - 12 - 21 - 22) 110,90 €

Fiir 2 Personen - Dry Aged Tomahawk Steak (21 Tage am Knochen
gereift) - ca. 1300 g - mit hausgemachter Steakbutter,

verschiedenen Dips und Kartoffelgratin, Salat (8 - 11 - 12 - 22) 13§ €
Garstufen

Rare 44-48°C roter Kern | Medium rare §50-53°C rosaroter Kern
Medium 54-57°C leicht rosa Kern Medium well 60-64°C briunlicher Kern

Well done »65°C brauner Kern



SICausgomashie vegetarische und vegane ~Geniisse

Gemiisestrudel mit (W aldpilzragou, gerichenem CGrana Badano
wund Qbalat 1-5-12- 22 J]890 €

Romische Gnocchi nach ,,Art des Hauses*

CGcbickene CGnocchi mir Gemiise, SBiiffelmozaarell
SBasilikum Resto, Karotten-Shgwer- Qdchaum und Odalat
(1-2-8-22) 1890 €

Spinatknodel auf Bechamel-Sauce, Cocktail-Tomaten, Ruccola
und geriebener Parmesankdse, Salat (8- 12 - 22) 17,90 €

Vegane Maultaschen - gefiilt mit Qdpinat- RuaprikaCHMus -
avf Rile-Cockiail Comaton-Ragou;, Ogir Qauce und
gerichenem veganem Rarmesan, ODalat -2 ]1790 €

Vegane Hirsepflanzerl auf gebratenem Gemiise mit
karamellisierten Kirschtomaten, Karotten-Ingwer-Schaum,

geriebener veganer Parmesan (11 - 21) | 17,90 €

Schnitzel von der Aubergine in Sesampanade mit
Tomaten-Marmelade und hausgemachtes Kartoffelpiiree 17,90 €



Aus Neptun's Reich

Lachsmedaillon auf Butternudeln,
Dillschaum und Mandelbroccoli
(1-2-8-9-12) 26,90 €

Zanderfilet auf Lauch-Rahmgemiise

und Bratkartoffeln s-9-12) 26,90 €
Potpourri aus Neptun's Reich

Zanderfilet, Medaillon vom Lachs, gegrillte Garnelen,
Risolee-Kartoffeln und Salat 30,90 €

OBcilagen

Piiree 12 4,50 €
Hausgemachte Kartoffelpldtzchen I - 8 6€
Bratkartoffeln . 6,90 €
Salatteller 8§ — 11— 12— 22 7€

Frisches Marktgemiise 7 7€



